MAREC

5. KUHARSKI 1ZZIV — VELIKONOCNO
PRESENECENJE

Ta mesec je Slo pa Cisto zares. Dobili smo prvo finalno skupino, ki se bo
na zadnjem izzivu pomerila v finalu.

Vas zanima, koga je presenetilo Velikono¢no presenecenje?
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Tokrat sva bili pri ocenjevanju zares natancni. Malenkosti v rahlosti
biskvita so doloCile prvega finalista. Kljub odsotnosti dveh kuharjev so
finalisti postali 4 mega kuhariji. Cestitke! ©

Kdo bo drug finalist? Spremljajte nas naslednji izziv.
Se prej pa med velikono&nimi prazniki preizkusite nas recept. ©

NOV | DEC | JAN | FEB | MAR | APR | MAJ

CBELICE

KUHARSKI ZMAJI

RESNE DAME

4 MEGA KUHARJI

Sodelovanje z naSim sponzorjem ni presenecenje.

Hvala!



Ravnateljev obisk pa je bilo presenecenje.




VELIKONOCNO PRESENECENJE

Temni biskvit: Svetli biskvit:
150 g moke 220 g moke
25 g kakava 3 jajca

50 g sladkorja 80 g sladkorja

2 jajci 1 vanilin sladkor
60 ml olja 50 ml mleka
60 ml mleka 50 ml olja

1 Zlica Cokoladnega namaza

220 g grskega jogurta
0,5 Zlike pecilnega praska

1 pecilni prasek

Temni biskvit

Pecico segrej na 180 °C.
V skledo ubij 2 jajci in vsuj 50 g sladkorja. Vse skupaj penasto zmes&aj. Primesaj
Se 60 ml olja, 60 ml mleka in 1 Zlico Cokoladnega namaza.

V drugi posodi zmesaj 150 g moke, 25 g kakava in pol Zlicke pecilnega praska.
Suhe sestavine primesaj k mokrim, da dobi$ enotno zmes. ManjsSi pekac¢ obloZi
s peki papirjem. Biskvitno maso vlij v pekac in jo poravnaj. PekaC nato postavi
v pecico.

Biskvit peci 15 minut pri 180 °C. Da je res pecen, preveri noZzevo konico, ki
mora po vbodu ostati suha. Ko se biskvit ohladi, iz njega z modelCkom za


https://www.oetker.si/si-si/nasi-izdelki/pripomocki-za-peko/original-backin-pecilni-prasek-v-vrecki

piSkote izrezi velikonoCni motiv — zajCek, ovCka... Z ostanki se lahko zZe

posladkas. Lahko jih pa prihraniS in kasneje nadrobis v posodo ter prelijeS s
tvojim najljubSim pudingom. ©

Svetli biskvit (pripravi ga med peko temnega):

V skledo ubij 3 jajca in vsuj 80 g sladkorja ter 1 vreCko vaniljevega sladkorja.
Vse skupaj penasto premesaj. Dodaj 50 ml mleka, 50 ml olja in 220 g grSkega
jogurta. V drugi posodi zmeSaj 220 g moke in 1 vre€ko pecilnega praska. Suhe
sestavine pocasi primesaj k mokrim, da dobi$ enotno zmes.

V podolgovat pekac€ postavi papir za peko, nato pa vlij malo mase.
Po masi tesno nanizaj velikono¢no druscino. V peka¢ enakomerno zlij Se
preostalo biskvitno maso.
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Kola¢ peci priblizno 45 minut pri 180 °C. Da je res pecen, preveri z nozevo
konico, ki mora po vbodu ostati suha. Po peki naj se kola¢ ohladi.

Ohlajen kola€ potresi s sladkorjem v prahu in odreZi prvi kos. Presenecenje...na
sredini se "nariSe” velikono¢ni motiv. Se lonCek mleka ali kave (za odrasle) in
velikono¢no sladkanje se lahko zacne.

Velikonoéni tek! ©

Recept za velikono&no presenelenje je narejen po receptu: https://midvakuhava.si/zvezdnati-kolac/



https://midvakuhava.si/zvezdnati-kolac/

